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Messunsicherheiten zu den in der Anlage zur Akkreditierungsurkunde D-PL-19238-01-01 nach 
DIN EN ISO/IEC 17025:2018 der Abteilung Lebensmitteluntersuchung der fzmb GmbH, Ausstel-
lungsdatum 03.09.2024, aufgeführten Prüfverfahren. 
 

Id.-Code Titel Messunsicherheit 

ASU L 00.00-22  
2018-03 

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren 
für den Nachweis und die Zählung von Listeria monocyto-
genes und von Listeria spp.; Teil 2: Zählverfahren  
(Modifizierung: Spiralplaterverfahren, Matrix auch Umge-
bungsproben) 

± 0,5 [log10] KbE/g 

ASU L 00.00-55  
2024-08 

Untersuchung von Lebensmitteln Verfahren für die Zäh-
lung von koagulase-positiven Staphylokokken (Staphy-
lococcus aureus und andere Spezies) in Lebensmitteln - 
Teil 1: Verfahren mit Baird-Parker-Agar  

± 0,5 [log10] KbE/g 

ASU L 00.00-
88/2  
2023-04 

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren 
zur Zählung von Mikroorganismen, Teil 2: Koloniezählung 
bei 30°C mittels Oberflächenverfahren  

± 0,5 [log10] KbE/g 

ASU L 00.00-
107/1  
2024-04 

Untersuchung von Lebensmitteln - Horizontales Verfahren 
zum Nachweis und zur Zählung von Campylobacter spp.; 
Teil 1: Nachweisverfahren  

± 0,5 [log10] KbE/g 

ASU L 01.00-72  
2011-01 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung präsumti-
ver Bacillus cereus in Milch und Milchprodukten; Kolonie-
zählverfahren bei 37 °C  
(Modifizierung: Spiralplaterverfahren; auch für milchhaltige 
Patisseriewaren) 

± 0,5 [log10] KbE/g 

ASU L 06.00-24  
2019-12 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von 
Enterobacteriaceae in Fleisch; Spatelverfahren (Refe-
renzverfahren)  
(Modifizierung: Spiralplaterverfahren; auch für Fleischer-
zeugnisse, fleischhaltige Misch- und Feinkostsalate, 
fleischhaltige Fertiggerichte und zubereitete Speisen) 

± 0,5 [log10] KbE/g 

ASU L 06.00-35  
2017-10 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung von aerob 
wachsenden Milchsäurebakterien in Fleisch und Flei-
scherzeugnissen; Spatelverfahren (Referenzverfahren)  
(Modifizierung: Spiralplaterverfahren; fleischhaltige Misch- 
und Feinkostsalate, fleischhaltige Fertiggerichte und zube-
reitete Speisen) 

± 0,5 [log10] KbE/g 

ASU L 06.00-40  
1997-01 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Ober-
flächenkeimgehaltes auf Fleisch; Destruktives Verfahren 
(Abtrageverfahren)  

± 0,5 [log10] KbE/g 

ASU L 06.00-43 
2011-06 

Untersuchung von Lebensmitteln - Zählung von Pseu-
domonas spp. in Fleisch und Fleischerzeugnissen  
(Modifizierung: fleischhaltige Misch- und Feinkostsalate, 
fleischhaltige Fertiggerichte und zubereitete Speisen) 

± 0,5 [log10] KbE/g 

fzmb-H-1  
2016-01 

Quantitative Bestimmung des Luftkeimgehaltes ± 0,5 [log10] KbE/g 

fzmb-LM-2 
2016-01 

Bestimmung der anaeroben Keimzahl in Lebensmitteln, 
Koloniezählverfahren bei 30 °C 

± 0,5 [log10] KbE/g 

fzmb-LM-6 
2016-01 

Bestimmung der Anzahl an Escherichia coli in Lebensmit-
teln, Koloniezählverfahren bei 37 °C 

± 0,5 [log10] KbE/g 

fzmb-LM-20 
2023-11 

Bestimmung von Hefen und Schimmelpilzen in Lebens-
mitteln 

± 0,5 [log10] KbE/g 

fzmb-LM-21 
2023-11 

Bestimmung von Enterobacteriaceae in Lebensmitteln ± 0,5 [log10] KbE/g 

fzmb-LM-23 
2023-11 

Bestimmung von coliformen keimen in Lebensmitteln ± 0,5 [log10] KbE/g 

fzmb-LM-24 
2023-11 

Bestimmung von mesophilen sulfitreduzierenden Clostri-
dien in Fleisch und Fleischerzeugnissen in Lebensmitteln 

± 0,5 [log10] KbE/g 
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ASU L 06.00-2  
1980-09 

Untersuchung von Lebensmitteln - Messung des pH-
Wertes in Fleisch und Fleischerzeugnissen 
(Modifizierung: auch für Milch und Milcherzeugnisse, 
Speiseeis) 

Fleisch und Fleischer-
zeugnisse: 
± 0,23 
Milch und Milcher-
zeugnisse: 
± 0,14 

ASU L 01.00-20  
2022-04 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Fett-
gehaltes von Milch und Milchprodukten nach dem gravi-
metrischen Weibull-Berntrop-Verfahren  

± 0,8 g/100 g 

ASU L 06.00-3  
2014-08 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Was-
sergehaltes in Fleisch und Fleischerzeugnissen; Gravi-
metrisches Verfahren; Referenzverfahren 
(Modifizierung: auch für Milch und Milcherzeugnisse) 

Fleisch und Fleischer-
zeugnisse: 
± 0,7 g/100 g 
Milch und Milcher-
zeugnisse: 
± 0,5 g/100 g 

ASU L 06.00-4 
2017-10 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Asche 
in Fleisch, Fleischerzeugnissen und Wurstwaren; Gravi-
metrisches Verfahren (Referenzverfahren) 

± 0,1 g/100 g 

ASU L 06.00-6  
2014-08 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Ge-
samtfettgehaltes in Fleisch und Fleischerzeugnissen; 
Gravimetrisches Verfahren nach Weibull-Stoldt; Refe-
renzverfahren 

± 1,2 g/100 g 

ASU L 16.01-1  
2008-12 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des 
Feuchtigkeitsgehaltes in Getreidemehl 

± 1,0 g/100 g 

ASU L 16.01-2  
2008-12 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung der Asche 
in Getreidemehl 

± 0,029 g/100 g 

ASU L 06.00-7  
2014-08 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Roh-
proteingehaltes in Fleisch und Fleischerzeugnissen; Titri-
metrisches Verfahren nach Kjeldahl, Referenzverfahren 
(Modifizierung: auch für Milch und Milcherzeugnisse, 
Speiseeis) 

Fleisch und Fleischer-
zeugnisse: 
± 0,8 g/100 g 
Milch und Milcher-
zeugnisse: 
± 0,8 g/100 g 

ASU L 07.00-
5/2  
2010-01 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des 
Kochsalzgehaltes (Natriumchlorid) in Fleischerzeugnis-
sen; Endpunktbestimmung nach Volhard 
(Modifizierung: Endpunktbestimmung nach Mohr; auch für 
Milch und Milcherzeugnisse, Speiseeis) 

Fleisch und Fleischer-
zeugnisse: 
± 0,8 g/100 g 
Milch und Milcher-
zeugnisse: 
± 0,8 g/100 g 

ASU L 06.00-8 
2024-11 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Hyd-
roxyprolingehaltes in Fleisch, Fleischerzeugnissen und 
Wurstwaren; Photometrisches Verfahren nach saurem 
Aufschluss (Referenzverfahren) 

± 0,251 g/100 g 

ASU L 06.00-9  
2008-06 

Untersuchung von Lebensmitteln - Bestimmung des Ge-
samtphosphorgehaltes in Fleisch und Fleischerzeugnis-
sen; Photometrisches Verfahren 

± 0,052 g/100 g 

Roche Life  
Science Testkit 
Nitrat/ Nitrit 
11746081001 
2020-11 

Bestimmung von Nitrit und Nitrat in Lebensmitteln 

Nitrit: 
± 19,6 mg/ kg 
Nitrat: 
± 32,9 mg/ kg 

ASU L 13.00-46 
2018-06 

Untersuchung von Lebensmitteln – Tierische und pflanzli-
che Fette und Öle; Gaschromatographie von Fettsäu-
remethylestern; Teil 4: Bestimmung mittels Kapillargas-
chromatographie  

Fleisch und Fleischer-
zeugnisse: 
± 2,3 g/100 g 
Milch und Milcher-
zeugnisse: 
± 1,3 g/100 g 
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ASU L 15.03-1 
2010-01 

Bestimmung von Ochratoxin A in Gerste; HPLC-Verfahren 
mit Reinigung an einer Immunoaffinitätssäule  
(Modifizierung: auch für Getreide und Getreideprodukte) 

± 3,3 g/100 g 

 
 
 

Stand vom: 02.01.2025  Technischer Leiter Abt. Lebensmitteluntersuchung: 
 

 


